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D.O.Ca RIOJA

100% Garnacha.

Situados en cotas de 400 a 600 metros de altitud 
sobre laderas orientadas al este, en terrenos arcillo 
calcáreos.

Elaborado con uvas de la variedad Garnacha, por el 
tradicional método de sangrado tras una maceración 
con los hollejos de 24 a 48 horas a bajas temperaturas.

El resultado es un vino joven, de intenso color 
frambuesa. 

En nariz encontramos frutas rojas, grosella y 
frambuesa que se entremezclan con la frescura de 
notas �orales y ácidas.  

En boca es fresco, sabroso de largo recorrido dejando 
una agradable sensación de fruta roja.
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